TIGNOUSA

RESTAURANT &
LOGEMENT DE GROUPE
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LE SELF

Yann, Jérémy, Mathilde et

leur équipe vous souhaitent

la bienvenue au Restaurant de
Tignousa!

#STLUCCHANDOLIN
#VALDANNIVIERS

St-Luc Chandolin stluc.chandolin
Val d'anniviers valdanniviers

www.tignousa.ch

ENTREES

Petite planchette valaisanne |16.00

Grande planchette valaisanne | 28.00
Rosace melon, jambon, roquette | 9.50
Bruschetta tomate, sérac, ail des ours | 14.00
Gaspacho du moment | 6.50

Salade mélée petite | 6.50 ou grande |12.00

Soupe du jour avec pain | 9.50

PLATS

Plat du jour | 21.00 ou avec une salade entrée | 25.00

Burger poulet Panko, sauce tartar, laitue, bacon,

cheddar | 2350
Cordon bleu «maison» | 23.50

Ardoise du moment, beurre maison,
frites et salade | 34.00

Pdtes salciccia porcini | 22.50

Crodte au fromage nature* | 21.00
Crolte aux chanterelles | 25.00

Fondue au fromage* | 25.00 p.p min 2 pers

Nuggets frites petit | 13.50 normal | 19.50

*Fromage de la fromagerie d’Anniviers

DESSERTS

Tarte aux fruits* | 6.50

Forét noire *| 6.50

Entremet aux myrtilles* | 5.00
Tartelette du moment* | 3.90
Café gourmand* | 7.00

*tous nos desserts sont fait maison



TIGNOUSA MK

RESTAURANT & Sandwich jambon fromage ou végé | 9.00
LOGEMENT DE GROUPE Croque-monsieur | 9.00

| V \ Hot dog | 9.00

| l Panini Valaisan | 9.00

LE BAR CREPES

Crépe au sucre | 6.50
Crépe confiture* | 7.50
Crépe pdte a tartiner | 8.50

Yann, Jérémy et Mathilde et Crépe caramel beurre salé* | 8.50
leur équipe vous souhaitent la
bienvenue au Restaurant de
Tignousal!

*fait maison

COCKTAILS

FSTLUCCHANDOLIN Aperol Spritz | 9.50

Sangria myrtilles | 8.50

FZVALDANNIVIERS Thé froid maison | 650

GLACES

St-Luc Chandolin stluc.chandolin
‘annivi valdanniviers
Val d'anniviers . 1 boule | 4.00
. 2 boules | 7.00
www.tignousa.ch
3 boules |9.00
EE;- E,H Supplément chantilly | 1.50
-
= Café glacé (espresso, 3 cafés, chantilly, topping) | 12.00

Coupe Danemark (3 vanilles, chocolat chaud, chantilly,
copeaux de choc) | 12.00

Fraise Melba (froises fraiches, 2 vanilles, 1 fraise, chantilly,
topping) | 14.00

Tignousa (3 boules & choix, chantilly, topping) |12.00

Chocolat Liégois (2 chocolats, 1 vanille, chantilly,
topping) 12.00

Caramelita (1 vanille, 2 caramel, chantilly, topping) | 12.00



